МОУ «Афанасовская средняя общеобразовательная школа»
ПРИКАЗ
25 августа 2011г.
           №191

  Об организации горячего

 питания учащихся школы в 2011-2012 уч. году
На основании Постановления правительства Белгородской области от 27.04.2007 года № 82- ПП «О совершенствовании системы питания учащихся образовательных учреждений области»

П Р И К А З Ы В А Ю:

1. Обеспечить одноразовое питание учащихся 1-11 классов – молочный завтрак для всех учащихся школы, двухразовое питание детей из многодетных семей – 36 человек, двухразовое питание для  желающих учащихся по заявлениям родителей..

1.1. Питание учащихся организовать с 01.09.2011 года. 

1 2. Питание учащихся осуществлять на бюджетные средства и родительскую плату (по заявлениям родителей)  

2. Организовать питание воспитанников дошкольных групп в количестве 25 человек.

3. Утвердить списки питающихся  (Списки прилагаются)

4. Возложить ответственность за качество и безопасность получаемой продукции на завхоза школы Филатову Н.В.

4.1. Завхозу школы Филатовой.:
-
вести строгий учет оплаты за питание и в конце каждого месяца:
- предоставлять отчет по питанию в администрацию Афанасовского  

сельского поселения;

- отчитываться за расходование родительских средств на общешкольном родительском собрании с предоставлением: актов на  приёмку овощей, меню- раскладок на каждый день и накопительных ведомостей;
 - вести бракераж сырой продукции. На каждый вид сырой продукции иметь сертификат;
  - строго соблюдать санитарно-эпидемиологические требования СП 2.4.5.2821-10;
  - постоянно иметь на кухне необходимое количество моющих, чистящих и дезинфицирующих средств, обеденной посуды по числу питающих.
5. Возложить ответственность  за питание учащихся  школы на повара Серенко С.В. 
5.1  Повар Серенко С.В.:

· несёт персональную ответственность за качество приготовления завтраков и обедов, 
· строго соблюдает санитарно-эпидемиологические требования СП 2.4.5.2409-08;
· своевременное прохождение медицинского осмотра.
6. Возложить ответственность  за питание дошкольных групп на Бронни-         кову Е.Ф.

     6.1. Повар Бронникова Е.Ф. несёт персональную ответственность за качество приготовления завтраков, обедов и полдников, своевременное прохождение медицинского осмотра.
7. Дежурство по столовой осуществляет дежурные ученики по классам, за порядок в столовой во время приема пищи отвечает  дежурный по столовой учитель и классные руководители.
8.  Вменить в обязанности Быкановой З.А. ведение журнала «Здоровье»
9.   Классным руководителям вести учёт квитанций родительской платы и строгий учёт питания детей в столовой.
10. Контроль за посещаемость детьми столовой, ведением отчетности по питанию осуществляет комиссия управляющего совета в составе: 
1. Клепикова В.В .

2. Койнова В.В.
3. Вислогузова С.А.
11.  Контроль за качеством поступающих продуктов, сроком их реализации и условиями хранения осуществляет медицинский работник ФАПа Вислогузова С.А.
12. Полный производственный контроль  работы школьной столовой, а так же контроль по выполнению данного приказа оставить за директором школы. 
Директор школы                                                         И.Р.Косякова

Ознакомлены
МОУ «Афанасовская средняя общеобразовательная школа»
ПРИКАЗ

  от 25 августа 2011 г.                                                                   
№192

О создании бракеражной комиссии

На основании «Санитарно-эпидемиологических требований к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» СанПиН 2.4.5.2409-08

 приказываю:

1. Создать бракеражную комиссию в составе:
школа
1. Кобзева В.В.- заместитель директора по ВР

2. Чекрыгина Е.В.- воспитатель группы продлённого дня
3. Серенко С.В.- повар школы;

дошкольные группы 

1.  Кобзева В.В.- заместитель директора по ВР
2. Донецкая Н.А.- воспитатель

3. Бронникова Е.Ф.- повар дошкольных групп

2. Членам бракеражной комиссии:

  осуществлять снятие пробы непосредственно из ёмкостей, в которых пища готовилась;

результаты бракеража регистрировать в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции»;

следить за тем, чтобы вес порционных блюд соответствовал выходу блюда, указанному в меню - раскладке;

не допускать к выдаче блюдо при нарушении технологии приготовления или в случае его не готовности .

3. Контроль исполнения настоящего приказа оставить за директором школы

  Директор школы:                               И.Косякова

Ознакомлены:
